#56 Hundelibunden

Min lillasyster Malin har en favoritol, en 1ljus lager som
heter Mellan kroken. Den fdérra lagern blev sa himla god sa nu
gor jag en till likadan.

Malin hade som barn en liten tyghund som hette Hundelibund som
jag tror fortfarande ligger pa vinden. Aven den var liten och
ljus, som denna brygd.

Finns aven pad Untappd!

Receptdetaljer
Beraknat |Beraknat
Satsstorlek |Koktid| IBU SRM er:Gna eriGna Alk./volym-%
10 L 90 min|22.73 6.56 1.051 1.012 5.11
Resultat| 1.051 1.012



http://brouwerijdekeijser.se/56-hundelibunden/
https://untappd.com/b/brouwerij-de-keijser-hundelibunden/2927897

Olstilsdetaljer

Namn Kategori|0G-intervall |[FG-intervall IBU|SRM|Kolsyra| Alk./volym-%
18
International 1.008 - 2 - o
pale Lager 2 A |1.042 - 1.05 1 012 23 g | 0-0 | 46-6%
Jasningsbara
Namn Mangd| %
Dry Malt Extract - Extra Light| 1 kg |57.97
Pilsner 425 g|24.64
Wheat Malt 170 g| 9.86
Crystal Malt 150 120 g| 6.96
Honey 10 g | 0.58
Humle
Namn |Mangd| Tid Anvand |Formular|Alfa-%
Amarillo| 2 g O min |[First Wort| Pellet 8.2
Citra 3 g |20 min Boil Pellet 12.8
Mosaic | 3 g | 20 min Boil Pellet 11.7
Citra 349 5 min Boil Pellet 12.8
Mosaic 39 5 min Boil Pellet 11.7
Amarillo| 5 g |7 dagar| Dry Hop Pellet 8.2
Citra 5 g |7 dagar| Dry Hop Pellet 12.8
Mosaic 5 g |7 dagar| Dry Hop Pellet 11.7
Ovrigt
Namn Mangd| Tid | Anvand Typ
Bonaire salt, NaCl |0.6 g| 0 min Mash |Water Agent
Kalciumkarbonat CaC03| 1 g | ©® min | Mash |Water Agent



http://brouwerijdekeijser.se/beer-style/international-pale-lager/
http://brouwerijdekeijser.se/beer-style/international-pale-lager/

Namn Mangd| Tid | Anvand Typ
Kalciumsulfat CaS04 | 1 g | O min | Mash |Water Agent
Lactic acid 1.5 g| 0@ min | Mash |Water Agent
Protofloc 0.5 g|15 min| Boil Fining
Apelsinskal (soOta) 2 g |5 min Boil Spice
Clarity Ferm 5 g |14 min|Primary Fining
Jast
Namn Labb Forsvagning| Temperatur
Mexican Lager Yeast :
White L 74% 10°C - 12.78°
WLP940 (WLP940) 1te Labs ¢ 8¢
Maskning
Steg Temperatur| Tid
Beta-glucanase 45°C 30 min
Peptidase 50°C 5 min
Proteinase 58°C 30 min
Beta-amylase 64°C 20 min
Alpha-amylase 70°C 20 min
Mash-0ut 77°C 5 min
Jasning
Steg Tid |Temperatur
Aging |0 dagar 0°C
Ladda ner

Ladda ner det har receptet som BeerXML-fil.



http://brouwerijdekeijser.se/beerxml/Malinskrklagermk2.xml
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