#55

De
Christmas

Volgende

Halte

Min paskol blev fantastisk god sa nu blir ungefar samma recept
till arets juldél. Denna gang lagger jag till russin i late

edition.

Finns pa Untappd!

Receptdetaljer
Beraknat |Beriknat
Satsstorlek Koktid| IBU | SRM er:G"a er?G"a ALK. /volym-%
10 L |66 min|35.05 26.33 | 1.092 | 1.019 9.66
Resultat| 1.092 | 1.019

Olstilsdetaljer


http://brouwerijdekeijser.se/55-de-volgende-halte-christmas/
http://brouwerijdekeijser.se/55-de-volgende-halte-christmas/
https://untappd.com/b/brouwerij-de-keijser-de-volgende-halte-christmas-2018/2879440

Namn |Kategori|0G-intervall FG-intervall | IBU|SRM Kolsyra|Alk./volym-%
—g—BeDlarl; . 20 | 12
o 18 E 1.075 - 1.11|1.01 - 1.024| - - 8 - 11 %
Strong
35 | 22
Ale
Jasningsbara
Namn Mangd| %
Dry Malt Extract - Extra Light| 2 kg |64.52
Special B 600 g|19.35
Caramel / Crystal 10L 200 g| 6.45
CaraBelge 200 g| 6.45
Raisins (dried) 100 g| 3.23
Humle
Namn Mangd| Tid |Anvand|Formular|Alfa-%
Spalter Select| 12 g (60 min| Boil | Pellet
Hersbrucker | 12 g |30 min| Boil | Pellet
Saaz 15 g |15 min| Boil Pellet
Ovrigt
Namn Mangd| Tid |Anvand Typ
Baking soda | 2 g | © min | Mash |Water Agent
CaC03 3 g |0 min | Mash |Water Agent
CaS04 1 g |0 min | Mash |Water Agent
Lactic Acid [1.5 g| @ min | Mash |Water Agent
NaCl 1 g |0 min | Mash |[Water Agent
Protofloc |0.5 g|15 min| Boil Fining
Pomerans 10 g {10 min| Boil Spice
korianderfron| 5 g | 5 min | Boil Spice



http://brouwerijdekeijser.se/beer-style/belgian-dark-strong-ale/
http://brouwerijdekeijser.se/beer-style/belgian-dark-strong-ale/
http://brouwerijdekeijser.se/beer-style/belgian-dark-strong-ale/
http://brouwerijdekeijser.se/beer-style/belgian-dark-strong-ale/

Namn Mangd| Tid |Anvand Typ
Vortmix 20 g | 5 min | Boil Spice
Jast
Namn Labb Forsvagning Temperatur
Trappist Ale Yeast ,
White L 78% 18.33°C - 22.22°
WLP500 (WLP500) 1te Labs 8 8.33°C ‘
Maskning
Steg Temperatur| Tid
Beta-amylase 64°C 20 min
Alpha-amylase 70°C 20 min
Mash-out 78°C 15 min
Jasning
Steg Tid |Temperatur
Aging |0 dagar 0°C
Anteckningar
Ladda ner

Ladda ner det har receptet som BeerXML-fil.
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